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Bier Metabolomics: 

Mögliche Differenzierung? 

Source: Pieczonka et al. (2020) Decomposing the molecular complexity of brewing npj Science of Food (2020) 4:11
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Ultra-hochaufgelöste
Massenspektrometrie von Bier: 

FTICR-MS
(Fourier-Transform Ionenzyklotronresonanz Massenspektrometrie)
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Unterscheidung verschiedener

Getreidesorten mittels statistischer

Auswertung (OPLS-DA)

Quelle:Pieczonka et al. (2021) On the Trail of the German Purity Law: Distinguishing the 

Metabolic Signatures of Wheat, Corn and Rice in Beer (2021) Front. Chem. 9:715372
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Ein Blick in die Zukunft – das 

Wissen über identifizierte 

Metaboliten 

Time [year]

No. of metabolites: 500,000

2041

Quelle: Rychlik, Schmitt-Kopplin (2020) Front. Nutr. 7:9., doi: 10.3389/fnut.2020.00009

Mehr Information dazu: https://www.youtube.com/watch?v=KveS7Of1Ex4


